TORELLO

VITICULTORS

Vinyes propies, cultiu ecologic, verema manual, vinificacié a la propietat i llargues criances, defineixen els corpinnat
de Torell6 Viticultors. El-laboradors de vi escumds des de 1951.

TORELLO 2 ANYADES MICROVINIFICACIO

BRUT NATURE 2019-2020
CORPINNAT

LA FINCA CAN MARTI

La finca Can Marti pertany a la familia Torellé des de I'any 1395 (s. XIV). Ocupa 135 hectarees

a Gelida (Alt Penedeés - Barcelona). Els sols son argilosos i calcaris, i es cultiven en ecologic 8o
hectarees de 11 varietats de raim diferents. La verema es realitza manualment en caixes de 25kg,
pallots de 200 kg o remolcs de 2500 kg.

LA COLLITA 2019-2020

ToreLo | Les anyades 2019 i 2020 so6n ben diferents. 2019 es recorda com un any sec en general, amb dues
- onades de calor molt intenses a I'estiu i unes pluges a finals de juliol, agost i principis de setembre
w2 . . . . . . .

MGROVINIFICACIO | molt ben rebudes. El raim va presentar un estat sanitari perfecte i en quantitat similar a I'any

anterior. Els vins base van presentar una bona acidesa que ens va permetre elaborar escumosos
de llarga crianca. 2020 es recorda com un any molt plujos entre octubre i maig, en canvi l'estiu va
ser molt sec -no va ploure ni un sol dia-. Vam tenir un menor quantitat de raim i es va haver de
parar molta atenci6 al cicle vegetatiu i al procés de verema.

VARIETATS
51% anyada 2019 i 49% anyada 2020. 41% Xarel-lo, 36% Macabeu i 23% Parellada de la nostra
finca de Can Marti.

EL-LABORACIO

El raim arriba sencer al celler, i previ pas per la taula de seleccid, es fa un premsat suau de cada
varietat. A les nostres premses disposem de la tecnologia Inertys que protegeix el most de la
oxidacié en el moment del premsat. A I'hivern es realitza el cupatge de les diferents varietats,
I'embotellat i posteriorment la segona fermentacié en ampolla.

CRIANCA

Minim de 36 mesos en ampolla. Cada any es realitza el poignettage (agitaci6é de 'ampolla), que fa
que els llevats tornin a barrejar-se amb el vi. D’aquesta manera 'escumos s’enriqueix en aromes i
sabors. Es un Brut Nature sense addici6 de sucres. A la contraetiqueta s’indica la data de desgorja-
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NOTA DE TAST
Color groc daurat d’intensitat mitjana, bombolla molt fina i despreniment constant. En nas és
Es una microvinificacié que intens i complex, en un primer atac presenta uns aromes de fruita blanca madura com la pera

i citrics com I'aranja. Posteriorment apareixen notes torrades procedents de la llarga crianca.

En boca és sec, estructurat i molt equilibrat, amb bona acidesa, destaquen fines i elegants notes
amargues que es barregen amb notes d’herbes mediterranies tant caracteristiques de la finca Can
Marti.

expressa la voluntat del
celler d’experimentar en
diferents formes d’elaboracio
d’un vi escumos.
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