TORELLO

VITICULTORS

Viftedos propios, cultivo ecolégico, vendimia manual, vinificacion en la propiedad y largas crianzas definen a los
corpinnat Torello. Elaboradores de vino espumoso desde 1951.

TORELLO
BRUT RESERVA 2021

CORPINNAT
LA FINCA CAN MARTI

La finca Can Marti pertenece a la familia Torell6 desde 1395 (s. XIV) y ocupa 135
hectéareas en Gelida (Alt Penedés- Barcelona). Los suelos son arcillo-calcareos y
se cultivan en ecologico 80 hectareas de 11 variedades distintas. La vendimia se
realiza manualmente en cajas de 25 kg, pallots de 200 kg o pequeiios remolques
de 2500 kg.

LA COSECHA 2021

La vendimia empez06 el 10 de agosto y finaliz6 el 10 de septiembre. 2021 es un afio
que se caracteriza por la baja pluviometria (un 50% menos de lluvias que habi-
tualmente), un julio de temperaturas suaves y un agosto con picos de calor de 40 °C. Cose-
cha con frutos mas pequerios, pero de gran potencial aromético y buena acidez.
El resultado, vinos base Corpinnat con muy buen equilibrio entre acidez y grado
alcoholico, ideal para espumosos de larga crianza y vinos Penedés muy aromati-
cos y equilibrados. Una muy buena afiada.

VARIEDADES
48% Macabeo, 34% Xarel-lo y 18% Parellada de nuestra finca de Can Marti.

ELABORACION

Los racimos llegan enteros a la bodega y, previo paso de toda la uva por mesa de
seleccion, se realiza por separado un suave prensado de cada variedad. Conta-
mos con la tecnologia Inertys en nuestras prensas que protegen al mosto de la
oxidacién durante la fase de prensado. En invierno se realiza el ensamblaje de las
diferentes variedades, el embotellado y posteriormente la segunda fermentacién

en botella.
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> U Minimo de 24 meses en botella. Cada afio se realiza el poignettage o agitacion de

la botella que busca que las levaduras vuelvan a mezclarse con el vino. De esta
manera el espumoso se enriquece en aromas y sabores. Se indica la fecha de
degtielle en la contra etiqueta.

CORPINNAT

PRESENTACIONES
75 cl.
El espumoso de larga
crianza ideal para cualquier NOTA DE CATA
ocasion y brindis. Color amarillo oro nuevo, con reflejos gris dorados. Limpio y transparente, con
formacion de rosario constante. En nariz aporta aromas golosos y verdes, que
WINEinMODERATION .
llevan al campo, como la almendra, arcilla seca, la flor de margen y notas frescas
CHOOSE [ SHARE [ CARE de menta e hinojo, conjuntamente con fruta confitada de coca, brioche y levadu-
a ra, sobre un sutil aroma mineral. Entrada en boca con nervio, frescura y un paso
\o ' Sustainable rapido. Gran estructura y en evolucién notas de fruta madura de verano.
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