TORELLO

VITICULTORS

Vinyes propies, cultiu ecologic, verema manual, vinificacié a la propietat i llargues criances, defineixen
els corpinnat de Torell6 Viticultors. El-laboradors de vi escumds des de 1951.
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LA FINCA CAN MARTI

La finca Can Marti pertany a la familia Torell6 des de I'any 1395 (s. XIV). Ocupa 135 hectarees

a Gelida (Alt Penedés - Barcelona). Els sols son argilosos i calcaris, i es cultiven en ecologic 8o
hectarees de 11 varietats de raim diferents. La verema es realitza manualment en caixes de 25kg,
pallots de 200 kg o remolcs de 2500 kg.

LA COLLITA 2012

La verema 2012 va comengar a la Finca Can Marti el 8 d’agost i va finalitzar el 10 de setembre. El
Macabeu es va comencar a veremar el 21 d’agost. Aquesta varietat va madurar molt rapidament i
ens va obligar a veremar amb molta celeritat. Posteriorment vam seguir amb el Xarel-lo i la Pare-
llada, que van tenir una maduracié més pausada i equilibrada. Qualitativament va ser una verema
perfecta, no va haver cap atac de podridura i la maduraci6 va ser molt bona. Aix0 va ser a causa
d’un estiu molt calorés i la manca de pluja. Podem parlar d’'una anyada historica.

VARIETATS

48% Xarel-lo, 30% Macabeu i 229% Parellada de la nostra finca de Can Marti.

EL-LABORACIO

El raim arriba sencer al celler, i previ pas per la taula de seleccio, es fa un premsat suau de cada
varietat. A les nostres premses disposem de la tecnologia Inertys que protegeix el most de la
oxidacié en el moment del premsat. A I'hivern es realitza el cupatge de les diferents varietats,
I'embotellat i posteriorment la segona fermentacié en ampolla.

CRIANCA

Minim de 10 anys en ampolla. Cada any es realitza el poignettage (agitaci6 de 'ampolla), que fa
que els llevats tornin a barrejar-se amb el vi. D’aquesta manera 'escumés s’enriqueix en aromes i
sabors. Es un Brut Nature sense addicié de sucres. A la contraetiqueta s’indica la data de desgorja-
ment.

PRESENTACIONS
75 cl. i Magnum.

NOTA DE TAST

Profund. Fruita blanca madura i gairebé al forn (pera, poma). Nata, brioix tebi i llimona confitada.
Garriga, herbes mentolades i llorer. Mels fines i flors blanques. Guix cremdés. Mateix tacte en boca,
marca la seva llarga crianga, avellana, sensacié salina i ratlladura de llimona. Estructurat, equili-
brat i molt llarg (Guia de la Semana Vitivinicola).

RECONEIXEMENTS
Robert Parker Tim Atkin James Suckling Guia Peiiin’25
95 punts 92 punts 92 punts. 95 punts. Vi de podi.
Guia Semana Vitivinicola’23 Miquel Hudin Guia Vivir el Vino’24
98 punts. Maxima puntuacié a un vi 94 punts. 97 punts.

escumos.
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