TORELLO

VITICULTORS

Vinyes propies, cultiu ecologic, verema manual, vinificacié a la propietat i llargues criances, defineixen
els corpinnat de Torell6 Viticultors. El-laboradors de vi escumds des de 1951.

TORELLO COLLECTION
BRUT NATURE 2014
CORPINNAT

LA FINCA CAN MARTI

La finca Can Marti pertany a la familia Torell6 des de I'any 1395 (s. XIV). Ocupa 135 hectarees

a Gelida (Alt Penedés - Barcelona). Els sols son argilosos i calcaris, i es cultiven en ecologic 8o
hectarees de 11 varietats de raim diferents. La verema es realitza manualment en caixes de 25kg,
pallots de 200 kg o remolcs de 2500 kg.

LA COLLITA 2014

La verema 2014 en la nostra finca de Can Marti va estar marcada per un hivern i un estiu molt
suaus que han van provocar una maduracié del raim molt lenta i equilibrada. Les suaus tempe-
ratures, acompanyades per les pluges que vam tenir durant l'estiu, van fer que la vinya no patis
estres hidric, mantenint una producci6 i estat sanitari del raim optims. La verema es va iniciar 1'11
d’agost i va finalizar el 24 de setembre.

VARIETATS

64% Xarel-lo, 269% Macabeu i 10% Parellada de la nostra finca de Can Marti.

ELABORACIO

El raim arriba sencer al celler i es fa un premsat suau de cada varietat. A les nostres premses
disposem de la tecnologia Inertys que protegeix el most de la oxidaci6 en el moment del premsat.
AThivern es realitza el cupatge de les diferents varietats, 'embotellat i posteriorment la segona
fermentacié en ampolla.

CRIANGCA

Minim de 120 mesos en ampolla. Cada any es realitza el poignettage (agitaci6 de I'ampolla), que fa
que els llevats tornin a barrejar-se amb el vi. D’aquesta manera 'escumds s’enriqueix en aromes i
sabors. Es un Brut Nature sense addicié de sucres. A la contraetiqueta s’indica la data de desgorja-
ment.

TORELLO

JLLECTION PRESENTACIONS
313 75 cl.
/1.010
NOTA DE TAST

CoRRiR De bombolla fina, persistent i cremosa, presenta les notes classiques dels escumosos de llarga

crianga, com la fruita madura, llevats, fruits secs, ple de matisos elegants i que té un gran poten-
cial d’envelliment post degollament.

Ret homenatge a Francesc

Torello, qui, l'any 1951, va

elaborar el nostre primer
escumos.
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