TORELLO

VITICULTORS

Vifiedos propios, cultivo ecoldgico, vendimia manual y vinificacién en la
propiedad definen a los vinos Torellé. Elaboradores de vino desde 1951.
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2024
PENEDES

DENOMINACIO D'ORIGEN

LA FINCA CAN MARTI

La finca Can Marti pertenece a la familia Torell6 desde 1395 (s. XIV) y ocupa 135 hectéreas en
Gelida (Alt Penedes- Barcelona). Los suelos son arcillo-calcareos y se cultivan en ecolégico 80 hec-
tareas de 11 variedades distintas. La vendimia se realiza manualmente en cajas de 25 kg, pallots de
200 kg o pequefios remolques de 2500 kg.

LA COSECHA 2024

2024 fue un afio en que recibimos un poco menos de lluvia que en los dltimos afios, 469 litros por
m2 (por debajo de la media de 530 litros de los Gltimos afios). La vendimia de las 11 variedades de
uva de nuestra finca Can Marti comenz6 la madrugada del 5 de agosto y acab6 el 18 de septiembre
de 2024. Como ya hace unos anos, la vendimia empieza a las 4.30h de la madrugada, de noche,
de esta forma se preservan mejor el color y los aromas del mosto. En general, la produccién de
uva en nuestra finca ha sido similar a la del afio pasado, los granos son mas pequenos que otros
afos por razoén de la sequia. El estado sanitario muy bueno. Podemos afirmar que ha sido una
muy buena campafia, con vinos tranquilos frescos y arométicos, con mucha tipicidad aromética
de cada variedad, y unos vinos base corpinnat con buena acidez que nos aportara capacidad de
envejecimiento a los espumosos. En afio de sequia compramos uva a viticultores de la zona.

VARIEDADES

100% Chardonnay.

ELABORACION

'IMOarSrde 1211 La uva pasa por la mesa de seleccién y posteriormente se realiza el premsado, suavemente,
evella aprovechando sdlo la primera prensada, el “mosto flor”. Hemos incorporado a nuestras prensas
la tecnologia Inertys que protege al mosto de la oxidacién durante la fase del prensado.

PRESENTACIONES
75 cl.

PENEDES NOTA DE CATA

Yuntanyeg d'Ordal

Color amarillo verdoso muy limpio. Aroma intenso de fruta tropical y exdtica madura, donde en
evolucién aparecen notas citricas. En boca tiene una entrada agradable, buena acidez, es carnoso
y con notas golosas. Se confirman las notas de fruta tropical delicadas y aparecen de fruta blanca
madura.

Un vino blanco joven,
fresco y afrutado.
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